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by0d®o Byodo Pesto alla Genovese, 125g

Das Byodo Pesto alla Genovese schmeckt herrlich intensiv nach

bio vom feinsten . . . . .
Basilikum. Dank seiner feinen Konsistenz ist es wunderbar

vielseitig
Artikelnummer GTIN-Stlck GTIN-Verpackung
L NN
£'018462" 154007 £'0184:62" 1540 1
Marke BYODO
Qualitat
EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft / Nicht EU
Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle DE-OKO-013 | QCI

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander
ja

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Diverse Lander

Zutaten

Basilikum* (44%), Sonnenblumendl*, CASHEWKERNE*

, hatives

Olivendl extra*, Meersalz, HARTKASE*, Knoblauch*, Zitronensaftkonzentrat*

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch, Schalenfriichte
*kontrolliert biologischer Anbau
Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines
Das Byodo Pesto alla Genovese schmeckt herrlich intensiv. Frischer Bio-Basilikum kombiniert mit wiirzigem Hartkase,
Cashewkernen und feinem Olivenél nativ extra machen es zu einem echten Genusserlebnis.

Mit seiner intensiven Krauternote und der feinen Konsistenz ist es vielseitig einsetzbar und schmeckt auf dem Sandwich,
zu Pasta-, Fleisch- und Fischgerichten, aber auch pur auf Brot.

Kurzbeschreibung
Das Byodo Pesto alla Genovese schmeckt herrlich intensiv. Frischer Bio-Basilikum kombiniert mit wiirzigem Hartkase,
Cashewkernen und feinem Olivenél nativ extra machen es zu einem echten Genusserlebnis.

Mit seiner intensiven Krauternote und der feinen Konsistenz ist es vielseitig einsetzbar und schmeckt auf dem Sandwich,
zu Pasta-, Fleisch- und Fischgerichten, aber auch pur auf Brot.

Anwendung

Dank seiner feinen Konsistenz und dem intensiven Geschmack nach frischem Basilikum passt das Byodo Pesto alla
Genovese zu Pasta, Fleisch und Fisch. Auch zum Abschmecken von Saucen ist die Paste aus frischem Bio-Basilikum ideal
geeignet.
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Artikelnummer GTIN-Stlck GTIN-Verpackung

R N
L7018 L0184 1

462" 154007 1540 14
Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Dank seiner feinen Konsistenz und dem intensiven Geschmack nach frischem Basilikum passt das Byodo Pesto alla
Genovese zu Pasta, Fleisch und Fisch. Auch zum Abschmecken von Saucen ist die Paste aus frischem Bio-Basilikum ideal
geeignet.

62‘

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Krebstier, Lupine, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Dinkel, Gerste, Hafer,
Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss, Pecanuss, Pistazie, Roggen, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Walnuss,
Weizen

Ausschluss garantiert: Gluten
enthalten: Milch, Schalenfriichte, Cashewnuss, Laktose
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschafien

vegetarischv
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Das Byodo Pesto alla Genovese schmeckt herrlich intensiv nach
Basilikum. Dank seiner feinen Konsistenz ist es wunderbar

vielseitig
Artikelnummer GTIN-Stlck GTIN-Verpackung
I N
01846 4"018462" 154014

Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status Lebensmittel
Saisonartikel nein
Qualitat
Bio-Erzeugnis ja
Staatliche Siegel EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-Logos

Oko-Kontrollstelle

Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts

Inverkehrbringer

Name Inverkehrbringer

Straf3e Inverkehrbringer
PLZ Inverkehrbringer

Ort Inverkehrbringer

Land Inverkehrbringer

EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

DE-OKO-013

Pesto alla Genovese - Basilikum-Paste

Byodo Naturkost GmbH; Leisederstral3e 2, 84453 Miihldorf,

Deutschland

Byodo Naturkost GmbH
Leisederstrale 2

84453

Mihldorf

Deutschland

Niahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal

Fett

davon gesattigte Fettsduren
Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiwei3

Salz

1872 kJ / 454 kcal
460 g

628

548

358

38g

368

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart

Stiicke in Packung

Preise und Konditionen
Pfandartikel Stiick

Glas in Umverpackung
1

kein Pfand

Diese Informationen wurden vom Hersteller zur Verfiigung gestellt. Die Richtigkeit der Angaben ist ohne Gewéahr.
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Pesto alla Genovese

Bio - Byodo - 125 g

Bio-Basilikum
kombiniert mit
wuirzigem Hartkase,
Cashewkernen und
feinem Olivendl nativ
extra

@ order
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